
霞ヶ浦北浦の 寒曳き 

霞ヶ浦北浦では，立冬から年末にかけて行う 
ひき網漁は寒曳き（かんびき）と呼ばれています。 
 
寒曳きで獲れるわかさぎやしらうおは， 
漁期中で最も魚体が大きく，食べごたえも抜群です。 
 
写真提供：霞ヶ浦帆引き船・帆引き網漁法保存会 

 



霞北の魚が買える店 

食べられる店 

霞北 味わいマップ 

で検索！ 

霞ヶ浦北浦水産振興協議会 

霞ヶ浦北浦の寒曳き  
 

 

霞ヶ浦北浦では，昭和４０年頃まで帆を張って風力を利用して網を曳く帆曳き網漁が行われていました。 

冬季の北西風である「筑波おろし」を受けて行う漁は「寒曳き」と呼ばれ，冬の風物詩でした。 

現在では，網を曳く船は動力船となっていますが，「寒曳き」という言葉は受け継がれています。 

「寒曳き」のわかさぎやしらうおは，漁期中で最も魚体が大きくなり，食べごたえも抜群です。 
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最新情報 
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